
	

Restoran	”Bergfeldt”					EST	
Menüü		

EELROAD	

1. Tšillised	kanatiivad	L	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
2. Suupistevaagen	(juustupallid	ja	paneeritud	krevett)	majoneesi–tšilli	kastmes	 7€	
3. Kikerhernekotletid	salatiga	magushapus	tomatikastmes	G,	L,	V	 	 	 7€	
4. Sinimerekarbid	kookoskastmes	L,	G		 	 	 	 	 	 	 10€	
	
SALATID		
	

5. Caesari	salat	tandoorikanaga		 	 	 	 	 	 	 	 10€	
6. Kitsejuustusalat	peedikreemi	ja	mango-pirni	tšatniga	G	 		 	 	 11€	
7. Toorsalat	G,	L,	V	,	 		 	 	 	 	 	 	 	 	 9€	

SUPID	
	

8. Nostalgiahuviliste	seljanka	G		 	 	 	 	 	 	 	 6€	
9. Tom	Kha	G,	L		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7€	
10. Koorene	kalasupp	G			 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
	
PEAROAD		
	

11. Seavälisfilee	praesibula	ja	seentega,	koorekastme	ja	kartuliga	G		 	 12€	
12. Sinepis	küülik	šampinjonidega	juurviljapadjal	G		 	 	 	 	 18€	
13. Veisesisefilee	köögiviljadega	 	 	 	 	 	 	 	 25€	
14. 	Seenetäidisega	ravioolid	V		 	 	 	 	 	 	 	 10€	
15. Kalafilee	kartuli,	valge	veini	kastme	ja	hapendatud	kukeseentega	G	 	 16€	
16. Koorene	suitsukanapasta		 	 	 	 	 	 	 	 	 9€	
17. Peedi	burger	bataadi	friikartulitega	L,	V	 	 	 	 	 	 11€	
18. 	Kooresed	makaronid	juustuga	 	J		 	 	 	 	 	 	 7€	
	
JÄRELROAD	
	

19. Apelsini	kreembrülee	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
20. Pavlova	magustoit	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
21. Soe	Prantsuse	šokolaadi	kook		 	 	 	 	 	 	 	 6€	
22. Jäätisekokteil	0,35	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 5€	
23. Jäätise	valik		G		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
24. 	Puuviljavalik	200g	G,	L,		V	,	 		 	 	 	 	 	 	 	 5€	

	
L	Laktoosivaba	G	Gluteenivaba	V	Vegan			 	Taimetoit	J	laste	lemmik	 	vürtsikas	

Allergeenide	sisaldust	küsige	palun	teenindaja	käest.	
	



Restaurant	”Bergfeldt”						ENG	
Menu		

	

STARTERS	

1. Chilli	chicken	wings	L	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
2. Snack	platter	(cheese	balls	and	breaded	shrimp)	in	mayonnaise-chili	sauce	 7€	
3. Chickpea	patties	with	salad	in	sweet	and	sour	tomato	sauce	G,	L,	V	 	 	 7€	
4. Mussels	in	coconut	sauce	L,	G		 	 	 	 	 	 	 	 10€	

	
SALADS		

	
5. Caesar	salad	with	tandoori	chicken		 	 	 	 	 	 	 10€	
6. Goat	cheese	salad	with	beetroot	cream	and	mango-pear	chutney	G	 	 11€	
7. Fresh	salad	G,	L,	V	,	 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9€	
	
SOUPS	
	

8. Solyanka	G			 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
9. Tom	Kha	G,	L	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7€	
10. Creamy	fish	soup	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
	

MAIN	COURSES	
	
11. Pork	sirloin	with	fried	onions	and	mushrooms,	cream	sauce	and	potatoes	G	 12€	
12. Rabbit	with	mustard	sauce	and	mushrooms	accompanied	with	vegetables	G	 18€	
13. Beef	tenderloin	with	vegetables	 	 	 	 	 	 	 	 25€	
14. Ravioli	with	mushroom	filling	V		 	 	 	 	 	 	 	 10€	
15. Fish	fillet	with	potatoes,	white	wine	sauce	and	pickled	chanterelle	mushrooms		G	 16€	
16. Creamy	smoked	chicken	pasta	 	 	 	 	 	 	 	 9€	
17. Beet	burger	with	sweet	potato	fries	and	salad	L,	V	 	 	 	 	 11€	
18. Creamy	macaroni	with	cheese	 	J		 	 	 	 	 	 	 7€	
	
DESSERTS	

	
19. Orange	créme	brûlée	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
20. Pavlova	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
21. Warm	French	chocolate	cake		 	 	 	 	 	 	 	 6€	
22. Ice	cream	cocktail	0,35l	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 5€	
23. Ice	cream	selection	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
24. Fruit	selection	200	g	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 	 5€	

	
L	Lactose	free	G	Gluten	free	V	Vegan	 	VegetarianJ	children's	favourite 	spicy	

Please	ask	your	waitress	for	the	contents	of	the	allergens.	



Ресторан	BERGFELDT				RUS	
Меню	

ЗАКУСКИ		
1. Куриные	крылышки	чили	L	 		 	 	 	 	 	 	 8€	
2.	Закусочная	тарелка (Сырные	шарики	и	креветки)	в	панировке	 	 7€	
в	майонезном-чилийском	соусе	
3.	Котлеты	из	нута	с	салатом	и	с	кисло-сладким	томатном	соусом	G,	L,	V	 	 7€	
4. Голубые	мидии	в	кокосовом	соусе	L,	G	 	 	 	 	 	 10€	

	
САЛАТЫ	

5.	Салат	Цезарь	с	курицей	тандури	 	 	 	 	 	 	 10€	
6. Салат	из	козьего	сыра	со	свекольным	кремом	и	чатни	из	манго	и	груш	G	 11€	
7.	Свежий	салат	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9€	
	
СУПЫ	

8.	Солянка	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
9.	Том	Кха		курино-кокосовый	суп	с	грибами	и	сушёным	перцем	чили		L,	G	 	 7€	
10. Сливочный	рыбный	суп	G				 	 	 	 	 	 	 	 8€	
	
ОСНОВНЫЕ	БЛЮДА	

11.	Свиная	вырезка	с	жареным	луком	и	грибами,	сливочным	соусом	и		
картофелем	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12€	
12.	Кролик	в	горчичном	соусе	с	шампиньонами		 	 	 	 	 	
и	с	овощами	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18€	
13.	Говяжья	вырезка,	филе	с	овощами	 	 	 	 	 	 	 25€	
14.	Равиоли	с	грибной	начинкой	V		 	 	 	 	 	 	 10€	
15. Рыбное	филе	с	картофелем,	с	соусом	из	белого	вина		 	 	 	
и	ферментированными	лисичками	G	 	 	 	 	 	 	 16€	
16. Сливочная	паста	с	копчёной	курицей	 	 	 	 	 	 9€	
17.	Свекольный	бургер	с	картофелем	фри	из	батата	и	салатом	L,	V	 	 11€	
18.	Сливочные	макароны	с	сыром	 	J		 	 	 	 	 	 7€	
	
ДЕСЕРТЫ	

19.	Апельсиновый	крем-брюле	G	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
20.	Десерт	Павлова	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
21.	Тёплый	французский	шоколадный	пирог	 	 	 	 	 6€	
22.	Коктейль	с	мороженым	0,35	l	G	 	 	 	 	 	 	 5€	
23.	Выбор	мороженого	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
24.	Выбор	фруктов	200	г	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 5€	
	

L	без	лактозы	G	без	глютина	V	веган	 	вегетариан	J	для	детей	 	острый	
Спросите	у	официанта	про	содержание	аллергенов.	



Ravintola	BERGFELDT						FIN	
Ruokalista	

ALKURUOAT	
1.	Chili	-	kanansiipiä	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
2.	Välipala	lautanen	(juustopalloja	ja	leivitettyä	katkarapua)	chilikastikkeessa		 	 7€	
3.	Kikherneen	pihvit	salaatilla,	makea	ja	hapan		
tomaattikastikkeella	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 	 7€	
4.	Sinisimpukoita	kookoskastikkeessa	L,	G	 	 	 	 	 	 10€	
	

SALAATIT	
5.	Caesar-salaatti	marinoidulla	kanafileellä	 	 	 	 	 	 10€	
6.	Vuohenjuustosalaatti	punajuuri	kerman	ja	mangopäärynä		
chutneyn	kanssa	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 11€	
7.	Tuoresalaatti	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9€	
	

KEITOT	
8.	Seljankaa	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
9.	Tom	Kha	G,	L 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7€	
kana-kookoskeitto	sienillä	ja	kuivatulla	punapippurilla	
10.	Kermainen	kalakeitto	G		 	 	 	 	 	 	 	 	 8€	
	

PÄÄRUOAT	
11.	Porsaan	ulkofilee	paistettujen	sipulien	ja	sienten	kera,		 	 	 	 12€	
perunoiden	ja	kermakastikkeen	kanssa	G	
12.	Kaniinia	sinappikastikkeessa	herkkusienillä	ja	kasviksilla	G	 	 	 18€	
13.	Naudan	sisäfileetä	vihanneksilla	 	 	 	 	 	 	 25€	
14.	Ravioli	sienitäytteellä	V	 	 	 	 	 	 	 	 	 10€	
15.	Kalafilee	perunoilla,	valkoviinikastikkeella	ja	marinoitujen	 	 	 16€	
	kantarelli	sienten	kera	G	
16.	Kermainen	savustettu	kanapasta	 	 	 	 	 	 	 9€	
17.	Punajuurihampurilainen	bataattiperunoiden	ja	salaatin	kera	L,	V	 	 11€	
18.	Kermainen	pasta	juustolla	 	J		 	 	 	 	 	 	 7€	
	

JÄLKIRUOAT	
19.	Appelsiini	créme	brûlée	G		 	 	 	 	 	 	 	 6€	
20.	Pavlova	marenkikakku	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
21.	Lämmin	ranskalainen	suklaakakku	 	 	 	 	 	 	 6€	
22.	Jäätelö-cocktail	0,35	l	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 5€	
23.	Jäätelön	valinta	G	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€	
24.	Hedelmien	valinta	200	g	G,	L,	V	 	 	 	 	 	 	 	 5€	

L	Laktoositon	G	Gluteeniton	V	Vegan	 	Kasvisruoka	J	lapsille	 	mausteinen	

Kysy	tarjoilijalta	allergeenien	sisältö.	



Restoran	“Bergfeldt”	veinikaart-wine	list	
Šampanja-Champagne	

Chardonnay,	Pinot	Meunier,	Pinot	Noir,		

Champagne	Taittinger,	Brut	Reserve,	Champagne,	France	 	 75	cl	 	 90	€	

Pinot	Noir,	Pinot	Meunier,	Chardonnay,	Moet	&	Chandon,		

Brut	Imperial,	Champagne,	France	 	 	 	 	 	 20	cl			 29	€	
	

Vahuveinid-Sparkling	wines	
Rivaner,	Riesling,	Schloss	Trier,	Sekt,	Trocken,	Germany	 	 75	cl	 	 21	€	

Glera,	Prosecco,	Vallotaj,	Veneto,	Italy	 	 	 	 	 75	cl			 24	€	

Glera,	Ca'Bolani	Posecco	DOC,	Veneto,	Italy	 	 	 	 20	cl	 	 10	€	

Macabeo,	Xarel-lo,	Parellada,	Bach	Extisimo	Brut	Cava	D.O.	Spain	75	cl			 20	€	

Monastrell,	Garnatxa,	Pinot	Noir,	Bach	ROSE	Brut,	Cava	D.O.	Spain	75	cl	 20	€	

Moscato,	Martini	Asti	Spumanti,	DOCG,	Italy	 	 	 	 75	cl	 	 25	€	

Schloss	Trier,	alkoholfrei,	Germany	 	 	 	 	 75	cl	 	 18	€	
	

Valged	veinid-White	wines	
Chenin	Blanc,	William	Robertson,	DOC-	majavein/house	wine,		

Robertson	Valley,	South	Africa	 	 	 	 	 	 75	c	 	 20	€	

Pinot	Grigio,	Delle	Venezie,	Ca	Preella,	Lamberti,	DOC	

majavein/house	wine,	Veneto,	Italy	 	 	 	 	 75CL	 	 21	€	

Risling,	Signature,	Wolfberger,	Alsace,	France	 	 	 	 75	cl	 	 28	€	

Sauvignon	Blanc,	Semillion,	R	reyneke	Organic,	DOC/	

Ökoloogiliselt	töödeldud	vein/	South	Africa	 	 	 	 75	cl	 	 29	€	

Sauvignon	Blanc,	Marlborough,	Estate	Reserve,	New	Zeeland	 75	cl			 31	€	

Gewurztraminer,	Wolfberger,	AC,	Alsace,	France	 	 	 75	cl	 	 32	€	

Grüner	Veltliner,	Allram	Strassertaler,	DAC,	Kamptal,	Austria	 75	cl	 	 43	€	

Chardonnay,	Chablis,	Herve	Azo,	Burgundy,	France	 	 	 75	cl	 	 45	€	

	
Rosé	veinid-Rosé	wines	

Jean	Sablenay,	Rose	D'Anjou,	AOC,	Loire	Valley,	France	 	 75	cl	 	 20	€	



Punased	veinid-Red	wines	
Sangiovese,	Canaiolo,	Colorino,	Ciliegolo,	Malvasia	Nero,Verdimonti,	

Chianti	Classico,	DOCG	–majavein/	house	wine	Tuskany,	Italy	 75	cl	 	 23	€	

Shiraz,	William	Robertson,	DOC-	majavein	/	house	wine,		

Robertson	Valley,	South	Africa	 	 	 	 	 	 75	cl	 	 20	€	

Primitivo,	Pasqua	Salento	Lapaccio,	Puglia,	Italy	 	 	 75	cl	 	 23	€	

Tempranillo,	Condado	de	Oriza,	Ribera	Del	Duero,	Spain	 	 75	cl	 	 26	€	

Montepulciano,	Sangiovese,	Montepulciano	d'Abruzzo,	IGT,		

Zonin,	Veneto,	Italy	 	 	 	 	 	 	 	 25	cl	 	 9	€	

Grenache,	Syrah,	Mourvedre,	Carignan	Vidal-Fleury		

Cotes	du	Rhone,	AOP,	Rhone	Villages,	France	 	 	 	 75	cl			 30	€	

Pinot	Noir,	Chateau	de	Dracy	Baron	de	Charette,	Albert	Bichot,		

Burgundy	France		 	 	 	 	 	 	 	 75	cl			 40	€	

	

Klaasiga	veinid-Wines	by	glass	
Pinot	Grigio,	Delle	Venezie,	Ca	Preella,	Lamberti,	DOC	

majavein/house	wine,	Veneto,	Italy	 	 	 	 	 15	cl	 	 5	€	

Chenin	Blanc,	William	Robertson,	DOC-	majavein/house	wine,		

Robertson	Valley,	South	Africa	 	 	 	 	 	 15	c	 	 5	€	

Sauvignon	Blanc,	Semillion,	R	reyneke	Organic	DOC/	

Ökoloogiliselt	töödeldud	vein/,	South	Africa	 	 	 	 15	cl	 	 7	€	

Risling,	Signature,	Wolfberger,	Alsace,	France	 	 	 	 15	cl	 	 7	€	

Gewurztraminer,	Wolfberger,	AC,	Alsace,	France	 	 	 15	cl	 	 7	€	

Jean	Sablenay,	Rose	D'Anjou,	AOC,	Loire	Valley,	France	 	 15	cl	 	 5	€	

Sangiovese,	Canaiolo,	Colorino,	Ciliegolo,	Malvasia	Nero,	

Verdimonti,	Chianti	Classico,	DOCG	–majavein/	house	wine	

Tuskany,	Italy	 	 	 	 	 	 	 	 	 15	cl	 	 6	€	

Shiraz,	William	Robertson,	DOC-	majavein	/	house	wine	

Robertson	Valley,	South	Africa	 	 	 	 	 	 15	cl	 	 5	€	

Dessertvein-Dessert	Wines	by	glass	
Ruby,	Royal	Oproto,	Porto	8cl	 	 	 	 	 	 	 8	cl	 5	€	



	

	 	 	 	 Lobby	Bar/	restaurant	“Bergfeldt”	
Õlu/Beer	
Fra	Mare	majaõlu/Fra	Mare	house	beer	0,33/0,5	l	 	 	 	4	€	/	5	€	

A.	Le	Coq	Premium	0,5l		 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Weihenstephaner	Hefe	Weissbier	5,3%	0,5	l	 	 	 	 	 6	€	

Weihenstephaner	Hefe	Weissbier	5,4%	tume/Dunkel	0,5	l	 	 	 6	€	

Duvel	666	Belgian	Blond	6,6%	0,33	l	 	 	 	 	 	 6	€	

Hapsal	Lager	0,33	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Corona	0,33	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Pilsner	Urquell	0,5	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 6	€	

Valmiermuiša	hele/tume/Pale	Ale/Dark	beer	 0,5	l	 	 	 	 6	€	

Weihenstephaner	Hefeweissbier	Non-Alcoholic	0,5	l	 	 	 	 5	€	
	

Siider/Segujoogid	 Cider/Long	Drink	
Westons	siider	vaadis/Westons	Cider	Draft	0,33/0,5	l	 	 		4	€/5	€	

Westons	siider	õun/pirn/	Westons	Cider	apple/pear	0,5	l	 	 	 6	€	

Kopparberg	siider	pirn	alkoholivaba	/	Cider	pear	non-alcoholic		0,5	l	 5	€	

A.	Le	Coq	Long	Drink	0,5	l	 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Hartwall	Long	Drink	0,3	l	 	 	 	 	 	 	 						4.50€	

Sprits/vaadikokteil	HUGO	15	cl	 	 	 	 	 	 	 5	€	
	

Aperitiiv	 	 	 	 	 	 	 Liköör/Liqueur	
Martini	Extra	Dry/Bianco/Rosso	8	cl	 4	€	 Vana	Tallinn	4	cl	 	 	 4	€	

Aperol	4cl	 	 	 	 	 4	€	 Jägermeister	4	cl	 	 	 4	€	

Campari	4	cl	 	 	 	 4	€	 Baileys	Cream	4	cl	 	 4	€	

Fernet	Branca	4	cl	 	 	 4	€	 Amaretto	di	Saronno	4	cl	 4	€	

Unberberg	2	cl	 	 	 	 4	€	 Minttu	4	cl	 	 	 	 4	€	

Pernod	4	cl		 	 	 	 4	€	 	

Grappa	4	cl		 	 	 	 5	€	 	

	



Džinn/Gin	 	 	 	 	 	 Viin/Vodka	
Tanqueray	4	cl	 	 	 5	€	 	 Saaremaa	4cl	 	 	 4	€	

Beefeater	4	cl		 	 	 4	€	 	 Absolut	4	cl				 	 	 5	€	

Tohi	Gin	4	cl	 	 	 6	€	 	 Nemiroff	4	cl	 	 	 4	€	
	

Rumm/Rum	 	 	 	 	 	 Viski/Whiskey		
Bacardi	Carta	Blanca/Black	4	cl	 5	€	 	 Bushmills	Original	4	cl	 	 5	€	

Captain	Morgan	4	cl	 	 4	€	 	 Aberlour	12y	4	cl		 	 7	€	

Tohi	 4	cl	 	 	 	 6	€	 	

Konjak/Brändi		Cognac/Brandy	 	 Tekiila/Tequila	
Larsen	VSOP	4	cl	 	 	 7	€	 								Sombrero	Negro	Silver/Gold	4	cl	5	€	

Hennessy	VSOP	4	cl	 	 8	€	

Ararat	7YO	4	cl	 	 	 5	€	
	

Karastusjoogid	/	Soft	Drinks	
Mahl/Juice	0,25	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 					2.50€	

Coca-Cola,	Sprite,	Fanta	0,25	l/0,5	l		 	 	 	 								2.50€/3	€	

Värskelt	pressitud	mahl/Fresh	juice	0,3	l	 	 	 	 	 	 5	€	

Jäätisekokteil	0,3	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Smuuti	0,3	l	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5	€	

Mahlajook	kõrrega	/Juice	Box	0,25	l	 	 	 	 	 						2.50€	

Häädemeeste	lauavesi	gaasiga/gaasita/	Table	water	still/	sparkling	0,5	l	 	 3	€	

Classic	Tonic	water/Ginger	Ale	0,33	l	 	 	 	 	 	 3	€	
	

Kuumad	joogid	/	Hot	drinks	
Kohv/Americano/Espresso	 	 	 	 	 	 	 						2.50€	

Kohv	suur	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 						3.50€	

Cappuccino		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3	€	

Cafe	Latte	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3	€	

Jääkohv	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3	€	

Kohv	Vana	Tallinnaga/Coffee	with	liqueur	Vana	Tallinn	 	 						7.50€	

Purutee	kannuga	väike/suur/A	pot	of	tea	 	 	 	 	 			2	€/4	€	

Kakao/Cocoa	 	 	 	 	 	 	 	 	 						2.50€	


